
Коммерческое предложение от 06.04.2025

Наименование товара: Бласт фризер/чиллер Koreco GND10

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/shkafy-i-kamery-shokovoy-zamorozki/blast-frizer-chiller-
koreco-gnd10

Описание

Бласт фризер/чиллер Koreco GND10 – профессиональное оборудование южнокорейского 
производства из нержавейки для продуктовых магазинов или ресторанных кухонь.
Особенности модели GND10:
подключается к сети со стандартным вольтажом;
вместительность – 10 емкостей GN 1/1 в эргономичной камере размерами 660х420х870;
дневная норма энергозатрат – 1,3 кВт;
2 режима работы (охлаждение и заморозка);
функция размораживания с помощью электрических ТЭНов;
напольный корпус на стальных ножках;
установка с режимом охлаждения до +3°С/90 минут, заморозки до +18 С°/240 минут;
устройство с габаритностью 800х815х1625;
охлаждается экологически чистым хладагентом R404;
способ охлаждения с помощью воздуха.

Характеристики
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Рабочие температуры -18...+3 °C 

Количество уровней 10 

Время для замораживания 240 мин 

Время для охлаждения 90 мин 

Напряжение 220 В 

Вместимость гастроемкостей 10 шт 

Размер гастроемкостей GN 1/1 

Температура замораживания продукта 90...-18 °С 

Высота, мм 1625 мм 

Длина, мм 800 мм 

Ширина, мм 815 мм 

Мощность, кВт 1.3 кВт 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


